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Art. 2. - Les dispositions du présent arrété s'appliquent dés sa
publication, 3 I'exception des dispositions concernant les disciplines
d’enseignement technologique de la classe terminale des sections F |,
F2 F3, F4, F9 et F 10, option Appareillage, qui s’appliquent a la
rentrée scolaire 1990.

Art. 3. - Le directeur des lycées et colléges est chargé de
I'exécution du présent arrété, qui sera publié¢ au Journal officiel de la
République frangaise.

‘Fait 2 Paris, le 27 juin 1990.

Pour le ministre et par délégation :
Le directeur des lycées et colléges,
A. LEGRAND

(1) Le présent arrété et ses annexes 1 et 2 seront publiés aw Bullerin offi-
eiel du ministére du 19 juitler 1990, vendu au prix de 8 F, disponible au
Centre national de documentation pédagogique, 13, rue du Four,
75006 Paris, ainsi que dans les cenires régionaux et départementaux de
documentation pédagogique.

L'arrété et ses annexes seront diffusés par les centres précités,

MINISTERE DE L'ECONOMIE, DES FINANCES ET DU BUDGET

Décret ne 90-540 du 28 juin 1990 relatif & 1a rémundra-
tion de certains services rendus par la Commission
centrale des marchés

NOR : ECOPS000323D

Le Premier ministre,

Sur le rapport du ministre d’Etat, ministre de I"économie, des
finances et du budget, et du ministre délégué auprés du
ministre d’Etat, ministre de I’économie, des finances et duo
budget, chargé du budget,

Vu l'ordonnance n° 59-2 du 2 janvier 1959 portant loi orga-
nique relative aux lois de finances, notamment ses’ articles 5
et 19;

Vu le décret n° 62-1587 du 29 décembre 1962 portant régle-
ment général sur la comptabilité publique ;

Le Conseil d’Etat (section des finances) entendu,

Décréte :

Art. 1er, - La cession par le ministére de I'économie, des
finances et du budget, dans le cadre des missions dévolues a la
Commission centrale des marchés, d'ouvrages et publications,
périodiques ou non, de droits d'usage de logiciels ainsi que
T'acces aux banques de données informatiques sur la réglemen-
tation des marchés publics donnent lieu 4 une rémunération
pour services Tendus dont le taux, qui ne peut excéder le coft
de réalisation de ces prestations, est fixé par arrété du ministre
de I'économie, des finances et du budget.

Art. 2. - Le produit de ces recettes est assimilé 3 un fonds
de concours pour dépenses d'intérét public et rattaché au
budget de I'économie, des finances et du budget (II. - Services
financiers), dans des conditions fixées par arrété conjoint du
ministre d'Etat chargé de I'économie et des finances et du
ministre chargé du budget.

Art. 3. - Le ministrc d’Etat, ministre de I’économie, des
finances et du budget, et le ministre délégué auprés du ministre
d’Etat, ministre de I'économie, des finances et du budget,
chargé du budget, sont chargés, chacun en ce qui le concerne,
de P'exécution du présent décret, qui sera publié au Journal
afficiel de 1a République frangaise.

Fait & Paris, le 28 juin 1990,
MICHEL ROCARD
Par le Premier ministre :
Le ministre d’Etat, ministre de l'économie,

des finances et du budget,
PIERRE BEREGOVOY
Le ministre délégué auprés du ministre d'Etat,
minisire de I'économie, des finances et du budget,
chargé du budget,
MICHEL CHARASSE

Décret du 29 juin 1990 relatif
-4 "appellation d’origine « Chabichou du Poitou »

NOR : ECOCI0000710

Le Premier ministre,

Sur le rapport du ministre d’Etat, ministre de I'économie, des
finances et du budget, et du ministre de I'agriculture et de la
fordt, .

Vu la loi du ler aoht 1905 modifiée sur la répression des
fraudes et falsifications en matiére de produits ou de services ;

Vu la loi du 6 mai 1919 modifiée sur la protection des appel-
lations d'origine ;

Vu la loi du 2 juillet 1935 tendant A I'organisation et a ’as-
sainissement des marchés du [ait et des produits résineux ;

Vu la loi n° 55-1533 du 28 novembre 1955, modifiée par la
loi n° 73-1096 du 12 décembre 1973, relative aux appellations
d’origine des fromages ;

Vu le décret n° 66-626 du 19 aolt 1966 modifié fixant la.
composition et les régles de fonctionnement du Comité
national des appellations d’origine des fromages ;

Vu le décret ne 73-1098 du 12 décembre 1973 relatif aux
appellations d'origine des fromages ;

Vu le décret ne 88-1206 du 30 décembre 1988 portant appli-
cation des lois du let agit 1905 et du 2 juillet 1935 en ce qui
concerne les fromages ;

Vu la délibération du Comité national des appellations d'ori-
gine des fromages,

Deécréte :

Art, lec, — L'appellation d'origine « Chabichou du Poitou »
est réservée aux fromages de chévre répondant aux dispositions
de la législation en vigueur et aux usages locaux, loyaux et
constants, tant en ¢e qui concerne la production et la livraison
du lait que la fabrication et I'affinage des fromages.

La production du lait, la fabrication et l'affinage des fro-
mages doivent étre effectués dans I'aire géographique qui
s’étend au territoire des communes suivantes :

Département de la Vienne

Canton de Chatellerault : en totalité,

Canton de Charroux : en totalité.

Canton de Civray : en totalité.

Canton de Couhé : en totalité.

Canton de Gengay : en totalité.

Canton de Lencloitre : en totalité.

Canton de Lusignan : en totalité.

Canton de Mirebeau : en totalité,

Canton de Moncontour : en totalité.

Canton de Neuville : en totalité.

Cantons de Poitiers : en totalité.

Canton de Saint-Georges-1¢s-Baillargeaux : en totalité.

Canton de Saint-Julien-t'Ars : en tolalité.

Canton de La Villedieu-du-Clain : en totalité.

Canton de Vivonne : en totalité.

Canton de Vouillé : en totalité.

Canton d'Availles : communes de Mauprévoir, Saint-Martin-
I'Ars.

Canton de Chauvigny : commune de Chauvigny.

Canton de L'Isle-Jourdain : communes de Moussac, Queaux,
Le Vigeant.

Canton de Loudun : communes d'Arcay, Chalais, Loudun,
Maulay, Messemé, Mouterre-Silly, La Roche-Rigault, Saint-
Laon, Sammargolles.

Canton de Lussac-les-Chiteaux : communes de Bouresse,
Lhommaizé, Saint-Laurent-de-Jourdes, Verriéres.
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Canton de¢ Monts-sur-Guesnes : communes de Berthegon,
Chouppes, Coussay, Dercé, Guesnes, Monts-sur-Guesnes,
Pringay, Saires, Verrue.

Canton de Saint-Gervais-les-Trois-Clochers : commune de
Sérigny.

Canton des Trois-Moutiers : communes de Curzay-sur-Dive,
Glenouzé, Ranton, Ternay.

Canton de Vouneuil-sur-Vienne : communes d’Availles-en-
Chétellerault, Beaumont, Bonneuil-Matours, Cenon, Mon-
thoiron, Vouneuil-sur-Vienne,

Département des Deux-Sévres

Canton d’Airvault : en totalité.

Canton de Celles-sur-Belie : en totalité.

Canton de Chef-Boutonne : en totalité.

Canton de Lezay : en totalité.

Canton de Mazitres-en-Giétine : en totalité.

Canton de Melle : en totalité.

Canton de Ménigoute : en totalité.

Canton de La Mothe-Saint-Héray : en totalité.

Canton de Saint-Loup-Lamairé : en totalité.

Canton de Saint-Maixent-I'Ecole-2 : en totalité.

Canton de Saint-Maixent-I'Ecole-Ville : en totalité.

Canton de Sauzé-Vaussais : en totalité.

Canton de Thénezay : en totalité.

Canton dc Thouars-1 : en totalité,

Canton de Thouars-Ville : en totalité.

Canton de Brioux-sur-Boutonne : communes d'Asniéres-en-
Poitou, Breuil-sur-Chizé, Brioux-sur-Boutonne, Chérigné,
Ensigné, Juillé, Luché-sur-Brioux, Lusseray, Paizay-le-Chapt,
Périgné, Secondigné-sur-Belle, Séligné, Vermnoux-sur-Boutonne,
Villefollet, Villiers-sur-Chizé.

Canton de Prahecq : communes de Brilain, Prahecq, Saint-
Martin-de-Bermnegoue, Vouilié.

Canton de Saint-Maixent-I'Ecole-1 : communes d’Augé,
Azay-le-Briiié, La Créche, Saivres.

Canton de Saint-Varent : communes de Geay, Glenay, Luzay,
Pierreftte, Sainte-Gemme, Saint-Varent.

Dépariement de la Charente

Canton de Champagne-Moulon : communes de Benest, Le
Bouchage, Champagne-Mouton.

Canton de Ruffec : communes des Adjols, Bioussac, Condac,
Nanteuil-en-Vallée, Ruffec, Saint-Courgon, Taizé-Aizié, Vieux-
Ruffec. :

Canton de Villefagnan : communes de Bernac, Brettes, La
Chévrerie, Courcome, Empuré, La Faye, La Forét-de-Tessé,
Londigny, Longré, La Magdeleine, Montjean, Paizay-Naudoin-
Embourie, Raix, Saint-Martin-du-Clocher, Souvigné, Theil-
Rabier, Villefagnan, Villiers-le-Roux.

Art. 2. - Les fromages bénéficiant de I’appellation d’origine
« Chabichou du Poitou » sont des fromages fabriqués exclusi-
vement avec du lait de chévre entier, 4 péte molle non cuite
obtenue par coagulation principalement lactique avec une
faible addition de présure, légérement salée, 3 croite fine pré-
sentant des moisissures superficielles blanches, jaunes ou
bleues, de forme tronconique dite « bonde », contenant au
minimum 45 grammes de matidre grasse pour 100 grammes de
fromage aprés compléte dessiccation et dont le poids total de
matiére séche ne doit pas étre inférieur A 40 grammes par fro-
mage. L'aspect de la coupe est franc, la plte est blanche de
texture homogéne et fine pouvant étre cassante aprés un affi-
nage prolongé.

En outre, la production du lait, la fabrication et 1'affinage
des fromages doivent répondre aux conditions ci-aprés :

. a) Le lait dec chevre ulilis¢ doit étre conforme aux prescrip-
tions réglementaires ; il doit notamment provenir d’un cheptel
officiellement indemne de brucellose :

b} Le caillé frais est moulé a la louche ou au répartiteur de
caillé dans un moule perforé tronconique dont les dimensions
intérieures sont les suivantes :

- diamétre a la base : 60 millimétres ;

- diamétre 4 65 millimétres de hauteur : 65 millimétres ;
- hauteur minimale : 65 millimétres ;

- hauteur maximale : 160 millimétres ;

_ ¢} Les fromages sont salés en surface avec du sel sec ou par
immersion dans un bain de saumure ;|

d) L'affinage des fromages est effectué pendant une durée de
dix jours au minimum & compter du jour d’emprésurage 4 une
température de 10 &2 12oC et une hygromélric comprise entre
80 et 90 p. 100 ;

¢) Toutes formes de report du lait ou du caillé obtenu sont
interdites,

An. 3. - Les critéres qualitatifs applicables au fromage
« Chabichou du Poitou » comprennent, notamment, les élé.
ments d'appréciation portant sur la forme et la tenue, sur la
croiite, sur la texture de la phte et sur le godt. Le baréme de
cotation ainsi que les modalités de prélévement et de contrble
sont définis par le réglement intérieur de la commission de
contrdle ci-aprés, sur avis conforme du Comité national des
appellations d’origine des fromages.

Le contréle de la qualité des fromages bénéficiant de 'appel-
lation d'origine « Chabichou du Poitou » est exercé par vwne
commission de contrdle ainsi composée

- le chef du service régional de la direction générale de la
concurrence, de la consommation et de la répression des
fraudes ou son représentant ;

- le directeur régional de l'agriculture ¢t de la fordt de la
région Poitou-Charentes ou son représentant ;

- quatre professionnels désignés par I'organisme interprofes-
sionnel agréé par Je Comité national des appellations
d'origine des fromages, chargé spécialement de la défense
de I'appellation d'origine, ¢t comprenant :

- un membre du collége des producteurs de lait de
chévre ;

- un membre du collége des producteurs de fromages fer-
miers ;

- un membre du collége des transformateurs industriels ;

- un membre du collége des affineurs.

Le président est choisi parmi ces professionnels.

Cette commission peut notifier aux professionnels intéressés
un avertissement dans le cas ol les fromages soumis au
contrdle ne sont pas conformes aux caractéristiques définies.

Tout avertissement est suivi d'un nouveau contrdle effectué
dans un délai maximal de trois mois 4 compter du jour de
notification de cet avertissement.

Aprés deux avertissements intervenus dans le délai de
six mois au maximum, la commission peut notifier une suspen-
sion de l'usage de Pappellation d'origine, qui prend effet le
lendemain de la date de réception de cette décision.

Ceite suspension est maintenue tant que les résultats des
contrdles, qui sont alors effectués tous les quinze jours A
compter de la notification de cette décision, ne se sont pas
révélés satisfaisants.

Si un fabricant ou un effineur s'oppose de quelque fagon
que ce soit aux contrdles de la qualité des fromages effectués
par les agents de la commission de contrdle, un avertissement
lui est immédiatement adressé, par lettre recommandée avec
accusé de réception, lui précisant qu'un contrdle aura lieu au
plus tard dans les huit jours suivant le retour de Paccusé de
réception.

Si ce second contrble ne peut sc réaliser du fait de l'inté-
ressé, la suspension de I'usage de l'appellation sera immédiate-
ment notifite et prendra ¢ffet le lendemain de la date de récep-
tion de cette décision. ‘

Cette procédure est &galement applicable lorsque ce refus
des contrdles est opposé aux agents de la direction générale de
la concurrence, de la consemmation et de la répression des
fraudes, indépendamment des poursuites pénales fondées sur
P'article 6 de la loi du 28 juillet 1912 auxquelles s’expose qui-
conque aura mis lesdits agents dans I'impossibilité d’accomplir
leurs fonctions.

Ar. 4. - Pour permettre le contrble de la qualité et de Iori-
gine des fromages, les fabricants et les affineurs doivent tenir
régulidrement 3 jour un registre d’entrées et de sortics de ces
fromages, ou tout document comptable "équivalent dans les
conditions fixées par le réglement intérieur prévu a l'article 3.

Ant. 5. - L'organisme interprofessionnel visé  I'article 3 du
présent décret adresse chaque année au Comité national un
rapport d'activitt concernant notammment les données statis-
tiques et économiques, ainsi que les opérations de surveillance
relatives aux fromages bénéficiant de 'appellation d'origine.
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Art. 6. - Les fromages bénéficiant de I'appellation d’origine
« Chabichou du Poitou » doivent étre commercialisés munis
d'un étiquetage individuel comportant, outre les mentions
réglementaires applicables 4 tous les fromages, le nom de I'ap-

- pellation d’origine accompagné de la mention « appellation
d’origine », le tout inscrit en caractéres de dimensions au
moins égales aux deux tiers de celles des caractéres les plus
grands figurant sur I'étiquetage.

L'apposition du sigle « C.N.A.O.F. » est obligatoire sur tous
les étiquetages des fromages bénéficiant de iappellation d’ori-
gine contrdlée,

Ces indications sont également apposées sur les caisses et
autres emballages contenant ces fromages.

Lemploi de tout qualificatif ou autre mention accompagnant
ladite appellation d'origine est interdit dans I'étiquetage, la
publicité, les factures et papiers de commerce, a I'exception :

- des marques de commerce ou de fabrique particuliéres ;

- des mentions autorisées par le réglement intérieur visé a

I'article 3 du présent décret et sur avis conforme du
Comité national des appellations d’origine des fromages.

Art. 7. - La mention « Fabrication fermiére » ou « Fromage
fermier » ou toute autre indication laissant entendre une ori-
gine fermiére du fromage est réservée aux producteurs transfor-
mant le lait produit sur leur exploitation et conformément aux
conditions fixées par le réglement intéricur visé A ['article 3.

Le fromage de fabrication fermiére collecté et affiné par un
affineur peut ¢galement porter cette mention.

Art. 8. - L'emploi de toute indication ou de tout signe sus-
ceptible de faire croire & l'acheteur qu'un fromage a droit
'appellation d'origine « Chabichou du Poitou » alors qu’il ne
répond pas A toutes les conditions fixées par le présent décret
est poursuivi conformément 3 la législation sur la répression
des fraudes et sur la protection des appellations d’origine.

Art. 9. - Le ministre d'Etat, ministre de |'économie, des
finances et du budget, le ministre de I'agriculture et de la forét
et le secrétaire d’Etat auprés du ministre d’Etat, ministre de
I'économie, des finances et du budget, chargé de la consomma-
tion, sont chargés, chacun en ce qui le concerne, de I'exécution
du présent décret, qui sera publié au Journal officiel de la
République frangaise.

Fait A Paris, le 29 juin 1990.
MICHEL ROCARD
Par le Premier ministre :

Le ministre d'Etal, ministre de 'économie,
des finances et du budget,
PIERRE BEREGOYOY
Le ministre de Pagriculture et de la forét,
HENRI NALLET
Le secrétaire d’Etat auprés du ministre d'Etat,

ministre de I'économie, des finances er du budget,

chargé de la consommation,

VERONIQUE NEIERTZ

Décrot du 29 juin 1990 relatif
a I'appellation d’origine « Sainte-Maure de Touraine »

NOR : ECOCS0000720

Le Premier ministre,

Sur le rapport du ministre d’Etat, ministre de I'économie, des
finances et du budget, et du ministre de I'agriculture et de la
forét,

Vu la loi du ler aoiit 1905 medifiée sur la répression des
fraudes et falsifications en matiére de produits ou de services ;

Vu la loi du 6 mai 1919 modifiée sur la protection des appel-
lations d’origine ;

Vu la loi du 2 juillet 1935 tendant & I'organisation et & I'as-
sainissement des marchés du lait et des produits résineux ;

Vu la loi n® 55-1533 du 28 novembre 1955, modifiée par la
loi ne 73-1096 du 12 décembre 1973, relative aux appellations
d'origine des fromages ;

Vu le décret n° 66-626 du 19 aoit 1966 modifié fixant Ia
composition et les régles de fonctionnement du Comité
national des appellations d’origine des fromages ;

Vu le décret no 73-1098 du 12 décembre 1973 relatif aux
appellations d'origine des fromages ;

Vu le décret n° 88-1206 du 30 décembre 1988 portant appli-
cation des lois du 1t aofit 1905 et du 2 juillet 1935 en ce qui
concerne les fromages ;

Vu la délibération du Comité national des appellations d’ori-
gine des fromages,

Décréte :

Art. ler, - L'appellation d'origine « Sainte-Maure de Tou-
raine » est réservée aux fromages de chévre répondant aux dis-
positions de la législation en vigueur et aux usages locaux,
loyaux et constants, tant en ce qui concerne la production et la
livraison du lait que la fabrication et 'affinage des fromages.

La production du lait, la fabrication et Faffinage des [ro-
mages doivent étre effectués dans Iaire géographique qui
s'étend av territoire des communes suivantes :

Département d'Indre-et-Loire

Toutes les communes.

Département de Loir-er-Cher

Canton d'Herbault : en totalité.

Canton de Montoire-sur-le-Loir : en totalité.
Canton de Montrichard : en totalité.

Canton de Saint-Aignan : en totalité,

Canton de Saint-Amand-Longpré : en totalité.

Département de I'Indre

Canton de Buzangais : en tolalité.

Canton de Chiétillon-sur-Indre : en totalité.
Cantan de Ecueillé : en totalité.

Canton de Mézidres-en-Brenne : en totalité.
Canton de Tournon-Saint-Martin : en totalité.
Canton de Valengay : en totalité.

Département de la Vienne

Canton de Dangé-Saint-Romain : en totalité.

Canton de Saint-Gervais-les-Trois-Clochers : en totalité.

Canton de Loudun : communes de Basses, Beuxes, Ceaux-
en-Loudun, Loudun, Messemé, Sammargolles.

Canton de Monts-sur-Guesnes : communes de Berthegon,
Nueil-sous-Faye, Pouant, Pringay.

Canton de Pleumartin : communes de Chenevelles, Coussay-
les-Bois, La Roche-Posay, Leigné-les-Bois, Lésigny, Mairé,
Pleumartin, Vicq-sur-Gartempe. .

Canton des Trois-Moutiers : communes de Bournand, Roiffé,
Vézidres.

Art. 2. - Les fromages bénéficiant de I'appellation d’origine
« Sainte-Maure de Touraine » sont des fromages fabriqués
exclusivement avec du lait de chevre entier, 4 pite molle
obtenue par coagulation principalement lactique avec une
faible addition de présure, 4 égoultage spontané, 3 moisissures
superficielles, 4 crolte parfois cendrée, en forme de blche
allongée tronconique, conténant au minimum 45 grammes de
matiére grasse pour 100 grammes de fromage aprés compléte
dessication et dont le poids total de matiére séche ne doit pas
étre inférieur & 100 grammes par fromage. L'aspect de la coupe
est franc, la pite est blanche ou ivoire, de texture homogéne et
fine. - .

En outre, la production du lait, la [abrication et 'affinage
des fromages doivent répondre aux conditions ci-aprés :

a) Le lait de chévre utilisé doit étre conforme aux prescrip-
tions réglementaires ; il doit notamment provenir d’'un cheptel
officiellement indemne de brucellose ;

b) Le caillé frais non préégoutté est moulé A la louche ou au
répartiteur de caillé dans un moule tronconique perforé dont
les dimensions intérieures sont les suivantes : :

- diametre inférieur : 48 millimétres ;

- diamétre supérieur : 65 millimétres ;

- hauteur : 280 millimétres ;
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